
Sicilia Masserie e Turismo Rurale 
Agriturismo Vultaggio Guarrato Trapani  

Da Gennaio a Giugno 2024

2 Notti, 1 notte su richiesta  
Fino al 31 Marzo

Mezza Pensione € 108,00 Pensione Completa € 152,00
Mezza pensione + massaggio    € 138,00   

   Dal 1 Aprile al 30 Giugno
Mezza Pensione € 130,00 Pensione Completa € 164,00

Mezza pensione + massaggio    € 160,00  
per persona



 Agriturismo Vultaggio
Spesso si desidera staccare la spina e vivere pause di benessere lontano dai ritmi veloci di ogni giorno e dallo
stress da trascorrere con il partner, la famiglia, gli amici. Niente di meglio che una Masseria, un Baglio antico,
un agriturismo con tutti i comfort ma a contatto con la natura, con i colori che mutano nelle stagioni, i diversi
paesaggi,  l’accoglienza di chi  ama le tradizioni,  i  prodotti  genuini coltivati  in azienda,  assaporare pietanze
antiche, in alcuni casi partecipare anche alla vita  dell’azienda con i campi, gli orti, gli animali, imparare  a
cucinare le pietanze della cucina locale, prendere il sole in piscina circondati dal verde, passeggiare nei vigneti e
negli orti, andare a cavallo, fare passeggiate trekking nei percorsi dedicati o scoprire il territorio in bici , in
alcune anche concedersi pause di benessere con percorsi SPA. Una vacanza rurale permette anche, senza orari e
senza impegni  di  visitare  le  città,  i  siti  archeologici,  ammirare le bellezze  artistiche mantenendo sempre  il
contatto con il territorio e la sua storia.

L’Agriturismo Vultaggio si trova fra le colline del Trapanese nella Sicilia Occidentale a breve distanza da
Segesta, le Saline di Trapani, Marsala, Erice, Scopello, la Riserva dello Zingaro, le isole Egadi. 

Il Vultaggio è il posto ideale per le passeggiate in campagna in tutte le stagioni fra ulivi secolari e vigneti, per
conoscere gli animali della fattoria, giocare al calcio balilla, usare i campi di Padel, prendere il sole in piscina,
fare percorsi in bici o  Mountain Bike.  L’area trapanese offre una  svariata scelta di  percorsi e di  itinerari dagli
affascinanti  scenari  sia  collinari  sia  sulla  splendida costa  ed il  mare,  con le  baie  e  le  spiagge sabbiose,  le
splendide Riserve, le saline con i suoi magnifici tramonti, habitat dei fenicotteri rosa, delle anatre selvatiche e
degli aironi, la laguna e l’isola di Mozia, le visite nelle Cantine con degustazione dei migliori vini. 

Ospitalità: Le  camere  sono  quelle  degli  ambienti  originali dell’antico  baglio di  famiglia,  dotate  di  ogni
comfort, con vista sulle isole  Egadi o sulla  campagna siciliana. Alcune ricavate nel  Baglio e altre nell’antico
Granaio. Gli  arredi rispettano la  memoria e la storia contadina siciliana abbelliti da merletti e  ricami antichi,
stampe  e  fotografie  d’epoca.  Tutte  hanno  riscaldamento,  aria  condizionata  ,  televisore  LCD  con  digitale
terrestre, wi-fi, frigo bar, bagno,  kit di cortesia, bagno schiuma all’olio di oliva prodotto nell’azienda.

La Cucina: Il menu prevede i piatti tipici della tradizione come i ravioli ricotta pepe e pecorino dop, Taboulè, 
mezze maniche alla Paolina, la pasta “Busiate” tipica trapanese fatta a mano con l’autentico Pesto trapanese” o 
con il sugo delle nonne; ed ancora le eliche con zucca gialla, lo stufato di maiale, gli arrosti, le frittate di menta, 
o ricotta, il cuscus tipico di carne e verdure, i peperoni, melanzane e gli ortaggi dell’azienda proposti in varie 
ricette, antipasti e contorni della cucina siciliana, insalate e fresche verdure locali. Pasta e pane vengono lavorati
con eccellenti farine biologiche e  lieviti naturali. Per le pizze si usano farine di grano duro come la Tumminia, 
la Perciasacchi e il Senatore Cappello e senza dimenticare i preparati per celiaci. La frutta locale ed i dolci della 
tradizione a base di ricotta, di conserve ed altre specialità.

Lezioni di Cucina Siciliana:  è possibile partecipare a divertenti  esperienze in cucina ed insieme ai cuochi
agricoli ed imparare a preparare il Cous Cous di verdure, di carne, di pesce, o il pane e la pizza, le tipiche
busiate trapanesi, i cannoli siciliani, le cassatelle trapanesi e le graffe,  le conserve della nonna con i prodotti
raccolti nell’orto trascorrendo ore serene in allegria con gli altri ospiti.  Tutte le lezioni di cucina prevedono la
spiegazione pari passo del procedimento nonché lo svolgimento dello stesso  mettendo letteralmente le mani in
pasta. In dotazione saranno dati il Cappello da cuoco, il Grembiule e la Ricetta scritta.

Il Vultaggio è Benessere in natura ma anche alla SPA con i suoi percorsi, i massaggi e trattamenti con una vasta
gamma di prodotti come gli olii naturali o il sale marino delle Saline di Trapani. Dalla  vasca idromassaggio
rilassati si può godere di un panorama mozzafiato sulla straordinaria costa trapanese. 

Per i bambini una zona giochi con attività per passare ore liete

Rispetto per l’ambiente L’Agriturismo Vultaggio è una struttura Eco-Friendly rispetta l’ambiente e si impegna
a ridurre al minimo l’impatto sull’ambiente, grazie all’installazione di pannelli fotovoltaici termici per l'acqua
calda e all’utilizzo di prodotti naturali, attivando anche anche una raccolta differenziata intelligente.

Animali ammessi
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